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26, Grande Rue 79110 Loubillé

Tél : 05 49 07 80 15

Courriel : mairie-loubille@paysmellois.org

Site internet : www.loubille.fr

Page Facebook : Commune de Loubillé

Directeur de la publication : le maire de Loubillé Village des artistes

Juillet / Août 2023 - Nº243

Bibliothèque

CLUB DES TRICOTEUSES

CLUB DES JEUX

Mercredi 5 juillet 14h30 à 17h
Mercredi 2 août 14h30 à 17h

Vendredi 14 juillet 
Vendredi 11 août

19h à 23h

Mercredi 19 juillet
Mercredi 16 août

14h à 18h

Accès à la bibliothèque possible les jours 
et heures d'ouverture de l'agence postale 

et le mercredi 15h à 17h
Suivez l'actualité d'ABC sur sa page 

Facebook :
ABC DE LOUBILLE

Actualité du mois


Jeudi 13 juillet - page 2
Fête nationale

19h - Square Simone Veil

Jeudi 13 juillet
Vendredi 14 juillet - page 3

Brocante

Dimanche 23 juillet - pages 5, 6, 7
Partir en Livre

14h  - Salle des fêtes

Dimanche 30 juillet - page 4
Repas entrecôte

13h - Square Simone Veil

Mardi 15 août - page 9
La Bourgade

12h - Square Simone Veil



 
Loubillé en fête 2

A l'occasion de la fête nationale la municipalité organise :

le 13 juillet à partir de 19h sur le square Simone Veil, son 

traditionnel repas sous forme de buffet

(apéritif et vin offert par la commune)


 

Participation :

–      Adulte de la commune : 	 15 €

–      Adulte hors commune :  	 17 €

–      Enfants jusqu'à 12 ans : 	 gratuit


 

La réservation est obligatoire - Inscriptions jusqu'au 4 juillet. 
Réservation : 
• à la mairie ou à l'agence postale au   05 49 07 80 15

• Dominique Martinet au                       05 49 27 35 47


 

N'oubliez pas d'apporter vos assiettes, verres et couverts !


Don’t forget to bring your plates, glasses and cutlery!

Fête nationale

13 juillet 19h

square Simone Veil



 
Brocante 3



 
Repas entrecôte 4

 

Dimanche 30 juillet 2023 

Dans le square municipal, début du service 13h 
 

REPAS ENTRECOTE 
Organisation 

Comité d’Animation de Loubillé 
 

Au menu :     Tarifs :  

Punch     Adultes :      20 € 

Melon au Pineau   Enfants de 6 à 12 ans :   10 € 

Jambon de Pays 

Entrecôte & ses mojettes 

Salade 

Fromage 

Glace 

Café & digestif 
 

Réservation :  

● Patrick TERRY     06.07.91.39.71 

● Danièle FERRARO    05.49.07.83.87 

        06.82.61.13.78 
 

N’oubliez pas d’apporter vos couverts 

 



 
Partir en livre 5

Depuis quelques années ABC organise « Partir en livre » en vous invitant à 
ses animations… mais quelle est cette fête estivale, déjà proposée trois fois à 
Loubillé ? 
 
Organisée par le Centre national du livre (CNL) sous l’impulsion du ministère 
de la Culture depuis 2015, « Partir en Livre » est la première manifestation 
qui promeut la lecture et le plaisir de lire sur tout le territoire, dans des lieux 
parfois les plus improbables.  
Gratuit et pour tous les publics, chaque année avec un thème différent, cette 
année « la   Liberté  ». « Partir en Livre  » rassemble et soutient plusieurs 
milliers d’initiatives  dans la France entière, dont des rencontres avec des 
auteurs   comme nous l'avions fait l'an dernier, des jeux autour des livres, des 
lectures, des ateliers manuels, cette année à Loubillé une participation des 
lectrices de l'association nationale de « Lire et faire lire ».
 
A Loubillé, le dimanche 23 juillet, la fête s'organise autour de la liberté. 
 
Entrez libres, participez à tous les ateliers proposés, gagnez des visas pour 
votre passeport et prenez part au tirage au sort pour gagner des lots offerts 
par tous les partenaires associés à la manifestation : 
- chèques Lire par « Partir en livre »,  bons d'achat chez « N@PH79 » et « Le 
pain des Fontaines  », places de cinéma   de «  Ciné Chef  », entrées au 
Château de Javarzay, bons pour un atelier origami et bijoux chez Akusesari, 
visites à « Espoir Nature », lots variés offerts par le « Crédit Agricole », et la 
« Mutuelle de Poitiers  », bons cadeaux pour des oeufs à « EARL du Bois 
Cambert, » ...
 
Voilà ce que l'équipe d'ABC a préparé cette année. Elle vous attend nombreux 
et enthousiastes. (voir le programme détaillé )

 
Rendez-vous dimanche 23 juillet à partir de 14h à la salle des 

fêtes pour récupérer un passeport pour la liberté !



 



 
Partir en livre 7

Obtenir le plus possible de visas sur son passeport

en participant à plusieurs ateliers…


Tirage au sort des passeports pour gagner de nombreux lots


• Ecouter des lectures

• Fabriquer des origami 

• Jouer au détective…

• Découvrir la Statue de la liberté

• Faire parler les arbres en toute liberté 

• Partir à la recherche de personnages d’albums 

• Traduire des hiéroglyphes

• Retrouver le bon chemin sur les labyrinthes

• Dictée collective 17h

• Tirer les lots au sort 18h

• Se laisser envahir de sons…


• Prendre un goûter


• Jouer  librement avec

des casse-tête

des jeux de palets

des jeux de quilles

des jeux traditionnels en bois



 
Café de l’artisan 8

Le premier café de l'artisan du 17 juin, même un peu timide, a été agréable. Une 
visite de l'atelier a débuté puis quelques explications plus concrètes ont été 
données sur les projets du lieu. S'en sont suivis différents échanges autour de 
boissons et de gâteaux dans le jardin, entourés des opiacés en fleurs, avec en 
fond sonore le bruissement de la fontaine à moustiques ainsi que le chant des 
oiseaux. Des jeux extérieurs en bois qui ont pu être testés.
 
L'atelier d’Akusesari, chemin de la Fontaine Merlot, réitère l’expérience du café 
de l'artisan le 15 juillet de 16h à 18h et peut être plus, avec deux artisanes MIC 
atelier, Marie-Isabelle Caron de Lorigné, pour le cartonnage, ainsi que de 
Ré'Kréation de Katia Boursier avec ces tableaux en pierre naturelle, qui nous 
vient de la Jarne. Ces dernières vous parleront d'elles, de leur parcours, enfin ce 
qui les anime.
 
Nous espérons un peu plus de monde pour cette animation !

L’atelier d’Akusesari de 16h à 18h le 15 juillet 



 
La Bourgade du 15 août 9

La Bourgade

15 août Square Simone Veil 12h 

Emportez un pique-nique à partager pour un après-midi 
convivial.

Discutons, mangeons, jouons ensemble.

Bring a picnic to share for an afternoon of fun.
Let’s talk, eat and enjoy time together.



 
Conseil municipal 10

Compte-rendu du conseil municipal du 5 juin 2023 


Subvention aux associations Subvention

ABC de Loubillé 500

ACCA (Association communale de chasse agréée) 300

Soutien Hôpital de Ruffec 310

ADMR (Aide à domicile en milieu rural) 300

APE Couture d'Argenson - participation à un voyage scolaire pour les 17 enfants de 
Loubillé scolarisés à Couture

170

Total 1580

Store banne pour l’agence postale communale
Le conseil décide la fourniture et pose d’un store banne devant l’agence postale pour un 
coût total de 3 548,00 €.
 
Organisation du 13 juillet
Le repas du 13 juillet aura lieu dans le Square Simone Veil.
Participation financière au repas :

·      Adulte habitant Loubillé :       15 €
·      Adulte hors commune :          17 €
·      Enfant jusqu’à 12 ans inclus :  gratuit

 
Nouveau columbarium
Le conseil décide de construire un nouveau columbarium. Il prendra sa décision définitive 
après réception et analyse d’un devis supplémentaire.
 
Enfouissement des réseaux dans la Grande Rue
Après analyse des devis du SIEDS faisant ressortir une augmentation significative par 
rapport au chiffrage initial, le conseil décide de renoncer à l’enfouissement des réseaux 
dans la Grand Rue.
«  L’économie  » réalisée permettra de sécuriser le financement des travaux envisagés 
dans la Grand Rue :
• Rénovation de la chaussée.
• Ralentissement de la vitesse des véhicules automobiles.
• Amélioration de la circulation dans les zones piétonnières (notamment, les trottoirs),
• Végétalisation des pieds de murs.
• Mise en valeur des puits.
• Diminution de la surface des zones imperméables (d’enrobé, béton…) afin de favoriser 

la pénétration des eaux pluviales dans le sol.
• Aménagement de la place devant la pizzéria.
• Sécurisation de la sortie de l’église.



 
Les remerciements de Gérard 11

Je remercie sincèrement toutes les personnes qui, directement ou indirectement, 
m'ont témoigné leur soutien à l'occasion du grave accident de santé dont j'ai été 
victime début mai.

Pour pallier mon absence à la durée incertaine, Jacqui, Lesley, Hélène, Chantal 
et Françoise, aidées par Adrian, ont, dans l'urgence, conçu le numéro de la 
Plume que vous avez trouvé dans votre boîte aux lettres fin mai.

Malgré quelques petites imperfections à mettre sur le compte des conditions 
dans lesquelles ce numéro avait vu le jour, il avait le grand mérite d'exister et 
ainsi d'éviter une rupture dans la parution de la Plume qui, sauf durant le 
confinement de 2020, n'avait jamais raté un rendez-vous mensuel avec ses 
lecteurs.

Par ailleurs, prenant en compte l'avis des médecins, j'avais décidé, en 
concertation avec Jean-Luc Point, de diminuer mon implication dans la gestion 
des affaires communales.

La Plume dont l'élaboration mensuelle est assez chronophage, faisait partie des 
dossiers avec lesquels je souhaitais prendre de la distance dès que j'aurais 
trouvé la ou les volontaires pour reprendre le flambeau et continuer la belle 
aventure commencée en 2001 sous l'impulsion des élus de l'époque, dont notre 
maire actuel.

Certains d'entre vous savent mon attachement pour notre bulletin communal dont 
j'assure depuis plus de 15 ans, la partie technique (mise en page, impression, 
évolutions graphiques)

Quand fin mai, j'ai eu en main un exemplaire du numéro 242 j'ai été totalement 
convaincu que la relève était assurée et que la belle aventure de la Plume 
pouvait continuer.

Tout en restant fidèles à l'esprit de notre bulletin communal, Jacqui, Lesley, 
Hélène, Chantal, Françoise   et Adrian apporteront certainement par petites 
touches, les évolutions dans la conception et la présentation conformes à leur 
sensibilité et leur vision naturellement différentes des miennes. 

Je tiens à dire publiquement ma conviction que la Plume a encore de beaux jours 
devant elle grâce à l'équipe en place à qui j'adresse mes félicitations et mes 
meilleurs voeux de réussite. 

Gérard Collet



 
L’été pour les enfants 12

Carnet Escapades 79
Le Carnet Escapades c'est plus de 70 offres de sorties, de loisirs, de visites, 
pour près de 1 300 € de réductions. 
 
Le Département, en partenariat avec les acteurs touristiques des Deux-Sèvres, 
vous offre le carnet Escapades 2023. Le carnet permet de bénéficier de réductions 
sur des sites de visite, des activités de loisirs, partout en Deux-Sèvres.
 
Cette année il faut commander sur le site :
• www.tourisme-deux-sevres.com 
• cliquez sur le bouton « Infos Pratiques » en haut
• sélectionnez Carnet Escapades 79 
• renseignez vos coordonnées

Tèrra Aventura
C’est l’opportunité de découvrir la 
Nouvelle-Aquitaine et le géocaching, 
en plongeant dans un univers 
captivant. 
Dans les caches de Tèrra Aventura vivent les Poï’z, de petits personnages aux 
caractères bien trempés. Pour les découvrir, c’est simple. Choisir un parcours, se 
laisser guider, répondre aux énigmes et le tour est joué !
Tout se passe ici : 
• www.terra-aventura.fr
• téléchargez gratuitement l’application Tèrra Aventura
• choisissez parmi plus de 600 parcours en Nouvelle-Aquitaine (10 dans les 

Pays Mellois et 18 dans un rayon de 30kms de Loubillé)
• faites de nombreuses découvertes en 

répondant aux énigmes
• trouvez la cache et partagez votre 

expérience
Une chasse au trésor nouvelle génération, 
qui allie balade et découverte du 
patrimoine. Un mode de visite qui plaît 
autant aux adultes qu'aux enfants. 



 
Nouvelles 13

Des nouveautés sur le Square 
Simone Veil

Une table de ping pong flambant neuve a été 
installée ainsi qu'une table de pique-nique. Les 

jeux tant attendus sont prêts.

N@PH-79

Le 8 juin, la pizzeria N@PH-79 a 
fêté son premier anniversaire. Nous 
sommes ravis que cette nouvelle 
aventure dans notre village ait été 
un tel succès. 

Nous remercions Philippe et 
Nathalie d’apporter un nouveau 
souffle à notre commune et nous 
leur souhaitons le meilleur pour 
l’avenir.

Photo : Martin O’Neill



 

Le moustique tigre 14
En France, le moustique tigre a envahi progressivement la quasi-totalité du sud 
de la Loire. 
Le département des Deux-Sèvres est donc concerné.
Il faut savoir que c’est surtout la femelle qui est dangereuse pour l’homme car 
elle peut lui transmettre des virus du type dengue, chikungunya ou Zika.
Même si ces maladies graves sont pratiquement inconnues en France 
métropolitaine, il convient de se prémunir contre les piqûres de cet insecte.
Il faut savoir que le moustique tigre est très casanier : il naît, vit et meurt dans 
un rayon de 150 m.
Si vous en apercevez un près de chez vous, cela veut donc dire qu’il a élu 
domicile à proximité de votre habitation.

Comment s’en débarrasser ?
• Ne laisser aucun outil, matériel, ustensile traîner dehors  dans lequel le 

moustique pourrait élire domicile :
• Brouettes, seaux, arrosoirs, poubelles, caisses, pots, matériel et matériaux de 

chantier…..
• Après chaque épisode pluvieux, vider systématiquement tout ce qui peut 

contenir de l’eau :
• Coupelles de pots de fleur, gamelles pour animaux, pluviomètres, pieds de 

parasol…
• Nettoyer régulièrement tout ce qui concourt à l’écoulement des eaux : 

• Gouttières, chéneaux, rigoles ouvertes, bondes et siphons d’évacuation …
• Entretenir :

• Les piscines (veiller au bon dosage du 
chlore), les bassins et les mares (de 
préférence, y mettre des poissons friands de 
larves), pompes de relevage, bornes 
d’arrosage…

Ces gestes simples et peu contraignants 
permettent de limiter au maximum la présence 
du moustique tigre et ainsi, de passer un été 
tranquille !



 
Le moineau 15

Le mo ineau fa i t pa r t i e de l ’ o rd re 
des  passériformes, oiseaux percheurs 
caractérisés par de longs orteils, trois vers 
l'avant et un (en général plus long) vers 
l'arrière. en France, il se répartit en  trois 
espèces  : le moineau domestique ou 
moineau franc (Passer domesticus) ; Le 
moineau friquet (Passer montagnus) ; Le 
moineau soulcie (Petronia petronia).

Description
Son aspect est trapu, il est reconnaissable grâce à son bec noir de 
forme conique. La tête du mâle grosse et aplatie porte une calotte et des joues 
grises, de couleur plus claire que le reste de son corps. Ses petits yeux ronds et 
très sombres sont surlignés par une large bande qui s'évase de la tempe à la 
base du bec. Celle-ci s'élargit sous la gorge et prend la forme d'un bavoir. Les 
parties inférieures sont blanchâtres, teintées de crème ou de gris. Les pattes sont 
roses. En période nuptiale, le mâle arbore un plumage plus  intense  avec une 
large bavette noire. Longueur : 14 cm, envergure : 25 cm. Poids : de 25 à 35 
grammes.
La femelle adulte revêt un plumage plus discret, autour du gris beige : dos et 
ailes brun clair rayé de noir ; tête châtain avec un sourcil beige ; dessous blanc 
tirant vers le gris. Le bec est brunâtre, avec souvent du jaune à la base de la 
mandibule inférieure. 
Le juvénile est très semblable à la femelle, mais présente des 
caractères atténués  : bec plus pâle, rosâtre, sourcil moins marqué, barre alaire 
peu ou pas visible.

Traits de caractère du moineau
Casanier, il peut passer toute sa vie dans le village où il est né et où il se montre 
aux quatre saisons. Le passereau recherche la compagnie d'autres individus de 
l'espèce et en période inter-nuptiale, il forme des colonies souvent importantes 
qui peuvent être monospécifiques ou mixtes avec son congénère le friquet. Il 
recherche sa nourriture en groupe et sommeille dans des dortoirs communs qui 
peuvent rassembler plusieurs centaines d’oiseaux serrés les uns contre les 
autres et donnant de la voix avant la nuit.

Chant du moineau
Le moineau pépie. Il émet une série de gazouillis, cris brefs et répétés. Dès le 
mois de janvier, le mâle se révèle très actif vocalement. C’est avec ses petits cris 
qu’il marque son territoire où se trouve son nid, le plus souvent juché bien en 
évidence sur un toit ou une branche dégagée.        ….A suivre…



 
Recettes 16

BOULETTES VEGETARIENNES AU PAIN RASSIS
Ingrédients 
200gr de pain rassis, 1 œuf, 2 petits oignons, persil ou herbes aromatiques 
fraîches au choix, huile, épices au choix (cumin, paprika, piment doux etc),  sel, 
poivre.

Préparation
Couper le pain en morceaux et les faire tremper dans un bol d’eau 5 à 10mn, 
jusqu’à ce qu’ils aient ramolli.
Émincer les oignons et ciseler les herbes.
Égoutter le pain et le déposer dans un saladier. Ajouter les oignons, l’œuf, les 
herbes et les épices. Saler et 
poivrer.
Pétrir ces ingrédients à la main 
jusqu’à obtenir un mélange épais 
(ajouter de la chapelure si besoin).
Faire des boulettes avec les mains.
Poêler les boulettes à feu moyen 
dans l’huile chaude jusqu’à ce 
qu’elles soient dorées. 

MENDIANTS CHOCOLAT
Ingrédients
1 tablette de chocolat à cuire noir, 1 tablette de chocolat à cuire au lait, 25gr de 
beurre, mélange de fruits secs au choix (cranberry, abricots, pruneaux, noix, 
noisettes, pistaches, amandes), 6 chamallows.
 

Préparation
Faire fondre les deux tablettes de 
chocolat au bain-marie. Ajouter le 
beurre.
Ajouter les fruits secs et les chamallows 
en morceaux.
Verser le tout dans un plat plat sur une 
feuille de papier cuisson.
Mettre au frais quelques heures.
Découper en cubes.



 
De A à Z 17

CAROTTES
Jusqu’au milieu du 19ème siècle, les carottes étaient d’une teinte blanchâtre 
comme les navets ! ce sont des greffes et des croisements qui lui ont donné 
la superbe couleur orangée que nous lui connaissons. Cette teinte est due 
au carotène, un pigment qui nous donne bonne mine ainsi qu’aux truites 
saumonées qui en absorbent des quantités importantes pour obtenir cette 
chair rose orangé appréciée des consommateurs.

Qualité  : la couleur vive de la carotte est un signe de qualité  : cela veut dire 
qu’elle sera tendre sous la dent et juste sucrée à point. Méfiez-vous des 
grosses carottes, elles sont souvent bien dures.
Pour éviter que les carottes ne noircissent au contact de l’air quand elles sont 
râpées, les enduire de jus de citron. La peau du citron peut aussi servir à blanchir les 
doigts tachés lors de l’épluchage des carottes. Pour éviter que l’épluchage des carottes ne 
laisse des traces sur les mains, penser à se mouiller les mains avant.

Jardin : Dans le potager, les carottes sont parfois menacées par des ennemis tels que la 
courtilière ou la mouche de la carotte. Pour les éloigner, mélanger du marc de café aux 
graines avant de les semer. Le marc de café jouera à la fois un rôle de répulsif contre les 
insectes et d’engrais naturel.

Diététique  : Un dicton rappelle que les carottes «  donnent fesses roses et bonne 
humeur  »… raison de plus pour en manger souvent. Crues  : Les manger sans tarder 
sinon elles perdent leurs précieuses vitamines (A). Cuites, elles constituent un excellent 
remède contre les diarrhées. Ne pas conserver les soupes de carottes trop longtemps car 
les carottes cuites développent rapidement des nitrates dangereux pour la santé des tout-
petits. 

Beauté  : il est possible de faire un masque bonne-mine avec de la pulpe de carottes 
râpées à laquelle on ajoute 2 à 3 cuillerées d’huile d’amandes douces. Appliquer ce 
masque sur le visage et le cou et le bronzage sera facilité.

CERAMIQUE 
Pour raviver et faire briller un objet en 
céramique, mettre un peu de lessive dans une 
bassine d’eau chaude (environ 6 cuil. à soupe 
pour 1 litre d’eau). Laisser tremper l’objet dans 
ce bain et frotter vigoureusement les parties les 
plus encrassées avec une brosse souple. Rincer 
à l’eau pure et bien essuyer. Terminer ce 
nettoyage en frottant avec un chiffon imbibé 
d’alcool à brûler et en polissant ensuite avec une 
peau de chamois.



 
Les conséquences du réchauffement climatique sont de plus en plus visibles  : 
sécheresse, diminution du niveau des nappes phréatiques, incendies de plus en 
plus fréquents et de plus en plus dévastateurs.

En ce moment, au Canada, près de 6 millions d’hectares sont actuellement la proie 
des flammes et les autorités n’excluent pas qu’à la fin de l’été, au moins 10 millions 
d’hectares auront été ravagés.

Pour avoir un ordre de grandeur, la surface totale de la région Nouvelle Aquitaine 
ne totalise que 8,4 millions d’hectares !

Autre élément de comparaison, en 2022, considéré comme une année reccord, les 
incendies en France n’ont concerné que 62 000 hectares …

Aujourd’hui, plus qu’hier, le strict respect de la législation et des règles 
élémentaires de sécurité s’imposent lors des activités en plein air susceptibles 
d’être à l’origine d’un départ d’incendie.

• Brûlage des déchets verts ménagers (produit de la tonte d’un terrain, de la taille 
d’un arbre ou d’un arbuste…)  : cela est strictement interdit tout au long de 
l’année. 

• Promenade en forêt : 
• Éviter de fumer et surtout, ne jamais jeter de mégot.
• En cas de pique-nique, ne jamais laisser sur place des bouteilles en verre, et 

encore moins, des tessons qui, par un phénomène de loupe, peuvent être à 
l’origine d’un départ de feu.

• Organisation d’un barbecue  : privilégier les espaces dégagés, loin de l’herbe et 
des broussailles qui peuvent flamber.

• Bricolage en plein air  : attention lors de l’utilisation des outils provoquant des 
étincelles. 

Que ce soit lors d’un barbecue ou d’un bricolage en plein air, la présence d’un 
extincteur est vivement recommandée.

50% des incendies en plein air sont la conséquence d’imprudences humaines.

Avec un peu d’attention de la part de chacun, ce pourcentage
pourrait facilement diminuer !

 

Feux de forêt 18

Image : Freepik.com
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Ouverture de la mairie : 
Lundi : de 9h à 12h  
Mercredi et vendredi : de 14h à 18h  
Pour rencontrer le maire ou un adjoint, il est conseillé de prendre RDV. 

Agence postale communale et bibliothèque
Du mardi au vendredi : 10h -13h 
Le samedi : 9h - 12h 
Permanence Bibliothèque : Le mercredi de 15h à 17h

Messe : 
Horaires affichés à l'église ou se renseigner à la paroisse. 

Communauté de communes Mellois en Poitou 
2 place de Strasbourg 79500 Melle  
Tél : 05 49 290 290 - www.melloisenpoitou.fr 

Déchetterie de Chef-Boutonne (Route d'Aubigné) : 

Gendarmerie de Chef-Boutonne (Espace Mérovée) 
Tel : 05 49 29 80 05 ou composer le 17
Lundi et samedi : de 8h à 12h
Mardi : de 14h à 18h 

Permanence des pharmacies : 
En cas d'urgence, s'adresser à la gendarmerie.

Eté: du 01/04 au 30/09 Hiver: du 01/10 au 31/03

Du lundi au samedi

09h30 à 12h - 14h à 18h

Du lundi au samedi

09h30 à 12h - 14h à 17h

Participent à l’élaboration et à la distribution de ce journal : 

Jacqui et Adrian Brown - Hélène Collet - Chantal et Christian Bory - Lesley Walsh - Martin O’Neill
Françoise Thomas Collet - Gérard Collet - Kate et Neil Collins - Dominique Martinet 



Feux de forêt 20

Rendez-vous sur : feux-foret.gouv.fr 
#FeuxDeForet


